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COS'E' IL TARTUFO
| tartufi sono funghi sotterranei (ipogei) appartenanti al genere Tuber

PRINCIPALI SPECIE DI TARTUFO

Tuber Magnatum Pico - Tartufo Bianco Pregiato, Tartufo d'Alba, Trifola

Periodo di raccolta: 1 ottobre ~ 31 dicembre

Denominato “ll Re della tavola *. il tartufo biance & considerato Il il pregiato tra i tartufi commestibili e per molti anche il pid gustose. €' uno tra
tantufi pid profumati e saporiti e a differenza del tartufo nero va rigorosamente consumata crudo, affettato sottilmente,

Tuber Melanosporum Vitt. - Tartufo Nero Pregiato, Truffe du Périgord

Periodo di raccolta: 15 novembre - 15 marzo

Il tartufo nero pregiato & caratterizzato da un profumo e un sapore aromatico e dolce, che si sprigiona al massimo durante la sua cottura,

Tuber Borchii Vitt. - Tartufo Bianchetto, Marzuolo

Periodo di raccolta: 15 gennaio - 15 aprile

Il tartufo bianchetto & salitamente delle dimensioni di una noce con una forma piuttosto imegolare. La profumazione & intensa con una nota agliacea,
se ne consiglia utilizzo da crudo,

Tuber Aestivum Vitt. - Scorzone Estivo

Periodo di raccolta: 1 maggic - 31 agosto

La profumazione delle scorzone estivo & molto deficata con un sentore di fungo porcing ed il suo valore commerciale & di circa un sesto nispetto a
quelio del Melancsporum.,

Tuber Unci Chatin - I l

Periodo di raccolta: 1 settembre - 1 dicembre

Il tarufo uncinato pud essere considerato la continuazione dello scorzone estvo, con [a differenza di sapore e profumazione pill intensa rispetto a
quest'ultimo.

ABOUT TRUFFLES
Truffles are subterranean mushrooms (hypogaeum) species of the genus Tuber

MAIN SPECIES OF TRUFFLES

Tuber Magnatum Pico - White Truffle, Trifola d'Alba
Hunting season: 1st Cctober — 315t December

Named “The king of the table *, white truffie is considered the most precious among the edible truffles and the tastiest for the most. It is cne of the
maost fragrant and tasty truffles and, unlike the black truffle, it is to be censumed exclusively raw, thinly sliced,

Tuber Melanosporum Vitt - Winter Black Truffle, Truffe du Périgord

Hunting season; 15th November - 15th March

The Black Winter Truffle is characterised by a sweet and aromatic flavour, released at its best while being cooked.

Tuber Borchii Vitt - Whitish Truffle, White Spring Truffle

Hunting season; 15th January - 15th April

The White Spring Truffle is usually as big as a walnut, with a mostly irregular shape. Its fragrance is intense with a scent of garlic; it is best consumed
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Tuber Aestivum Vitt - Black Summer Truffle

Hunting season: 1st May ~ 31st August

The scent of the Black Summer Truffle is very delicate with a note of Porcine Mushroom and its market value s of about 1/6th of the Melanosporum
Truffie

Tuber Uncinatum Chatin - Black Autumn Truffle

Hunting season: 1st September — 15t December

The Black Autumn Truffle can be considered the continuation of the Black Summer Tr

fierent in flavour and a more intense scent

| Tartufi Freschi - Fresh Truffles
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Tartufo Bianco Tartufo Melanosporum Tartufo Uncinatum

Tuber Magnatum Pico Tuber Melanosporum Vitt Tuber Uncinatum Chatin

White Truffle Black Melanosporum Truffle Black Uncinatum Truffle

Stagione di raccolta: Settembre/ Stagione di raccolta: Novembrea/ Marzo Stagione di raccolta: Settembra/ Dicembre
Hunting Season: Septamber/ December Hunting Season: November/ March Hunting Season: September/ December
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Tartufo Nero Estivo Tartufo Bianchetto Tartufo Nero Estivo

Tabkc A thrain Wit Tuber Barchii Vitt Surgelato

Black Summer Truffle White SpringTruffle Frozen Black Summer Truffle
‘Stagione di raccolta: Maggio/ Agosto jione di raccolta: Gennaiol Aprile: Disponibde su chiesta tutto fanno
Hunting season: May/ August Hunfing Season: January/ May Available all year long upon request
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Ingredienti di altissima qualita
Artigianalita ed Esperienza
Nessun colorante e nessun conservante

Solo il meglio del Made in Italy al servizio dei professionisti
Ho.re.ca

High-quality ingredients
Craftsmanship and experience
No preservatives and food coloring

Only the best Made in Italy ingredients, always at the service of
Ho.re.ca. professionals
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| Condimenti Puri
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Pure Condiments

Gli Olii aromatizzati - Flavoured Qils
8

Olio Aromatizzato al Tartufo Bianco ~ Olio A al Tartufo Mel. Olio A i al Tartufo Bianco
White Truffle Oil Black Melanosporum Truffle Oil
55 mi - 100 mi - 250 m! - 500 ml 55 ml - 100 mi - 250 ml - 500 mi 100 ml

Con Fetta di Tuber Magnatum Pico
White Truffle Qil With Truffle Slice
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Olio Aromatizzato al Tartufo Bianco Olio A { al Tartufo Mel porum
Dosatore Spray Dosatore Spray
White Truffle Oil Spray Black Melanosporum Truffle Oil Spray
100 ml . 100 m

Le Salse e le Creme - Sauces & Creams

Burro al Tartufo Bianco
White Truffle Butter

759 - 1859 - 460g

~ LAMELLEDI
TARTUFQIESTIV

Lamelle di Tartufo Nero Estivo
Black Summer Truffle Slices

50g - 100g - 130g - 200g - 500g

Burro al Tartufo Melanosporum
Black Melanosporum Truffle Butter
759 - 165 - 460g

Tartufo Nero Estivo Macinato
Minced Black Summer Truffle

50g - 200g- 500g

Crema di Tartufi Bianchi

Tartufo Nero Estivo Intero
Whole Summer Truffles

Salsa Tartufata Reale 10% Tartufo Salsa Tartufata 5% Tartufo Crema Tartufata 5% Tartufo
Royal Truffle Sauce 10% Truffle Truffle Sauce 5% Truffle Truffle Cream 5% Truffle
80g - 200g - 5009 80g - 200g - 500g 80g - 200g - 500g

CPEM,- ALYTA
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Salsa di Pomodori Secchi e Tartufe Crema al Tartufo Bianchetto Crema di Pecorino e Tartufo
Sun dried Tomatoes & Truffle Sauce White Spring Truffle Cream Pecorino cheese and Truffle Cream
80g - 200g - 500g 80g - 200g- 500g 130g



Le Salse e le Creme - Sauces & Creams

Salsa Golosa Crema Golosa Crema di Zucca al Tartufo
Yummy Sauce Yummy Cream Pumpkin and Truffle Cream
80g-200g-5009 80g-200g-5009 80g-2009

Crema di Ceci al Tartufo Specialita di Carciofi al Tartufo
Chickpeas and Truffle Cream Artichokes and Truffle Cream
80g-200g 80g

| Gustosi - Delicacies
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Sale al Tartufo Crostino Toscano al Tartufo Miele di Acacia al Tartufo Tagiistalie sl Taifd Blarion TagliatalloTal Tartuto:vire Pici Toscani al Tartufo
Truffle Salt Crostino Toscana and Truffle Truffle Acacia Honey White Truffle Tagliatelle Black Truffle Tagliatelle Black Truffle Pici Toscani
%0g g 50g-150¢g 250g-500¢ 25049 2509
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Riso al Tartufo Polenta al Tartufo Succo di Tartufo Nero Pregiato Sanmaggho 4 Tartis Strolghini al Tartufo Funghi Porcini Secchi
Truffie Rice Truffle Polenta Black Melanosporum Truffle Juice uffle Cheese Truffle Salami Dried Porcini Mushraoms
3509 3509 200 ml 350 g circa 200 g circa 100 ¢



| Complementi - Some Complements
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Condimento Balsamico al Tartufo Crema di Balsamico al Tartufo Brisure di Tartufo Nero Estivo
Truffle Balsamic Vinagre Balsamic Truffle Glaze Black Summer Truffles Brisure
100 ml 220¢ 5009

Tagliatartufo in Legno Tagliatartufo con manico in Legno Tagliatartufo in Acciao
Wooden Truffle Slicer Wooden Handle Truffle Slicer Stainless Steel Truffle Slicer
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Degusta-mini
Olio aromatizzalo al tartufo Bianco 55 ml - Salsa Tarlufata 5% 45 g
Crema al tartufo Bianchetto 45 g - Crema Golosa 45 g
Il ricercato ed elegante packaging delle creazioni Mirko Tartufi ne
fanno il prodotto perfetto per le gastronomie e le rivendite che

vogliono soddisfare gli amanti della buona cucina

With a fine and fancy packaging, Mirko Tartufi's creation are suitable
for delis and for those who wish to satisfy foodies with excellent
products

La gamma prodotti Mirko Tartufi varia dai condimenti semplici e gustosi ai
condimenti puri e gourmet come le lamelle di tartufo in olio o la crema di tartufi
bianchi.

Selezioniamo solo ingredienti di alta qualita e non utilizziamo né conservanti né
coloranti, cosi da conferire un gusto unico a tutti i nostri prodotti.

Facciamo spedizioni celeri in Italia, Europa e Stati Uniti,

Mirko Tartufi's products vary from simple and tasty sauces to gourmet and fine
condiments such as truffle slices in oil and white truffles cream.

Our truffle delicatessen are made only of high-quality ingredients, with no
preservatives and food coloring, for an unique flavour,

We ship to Italy, Europe and USA
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